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Al noroeste de Guatemala en la frontera con México se encuen-

tra el departamento de Huehuetenango, donde  a una altura de 

entre 1500 a 1900  metros crece a la sombra el café, en la zona más 

propicia para el cultivo del café al pie de los Cuchumatanes, la 

cadena montañosa no volcánica  más alta  del centro de Améri-

ca

Situada dentro del límite septentrional de la cara tropical, Cuba 

responde óptimamente a las condiciones climáticas para el culti-

vo del café. La producción anual global es de 350.000 sacos, de los 

cuales, cerca de la mitad son exportados. La variedad más preciada 

nace en las colinas de Escambray, en el corazón de Cuba, en un 

terreno rico en Cuarzo, el Cristal Mountain

En la región de Sidamo, en el sur de Etiopia, a una altitud de entre 

unos 1400 y 2000 metros, crece este café de gran carácter. La pro-

ducción es muy baja y varia año tras año, según las condiciones 

climáticas que en esta zona pasan de un extremo al otro. 

Es recogido y seleccionado a mano por pequeñas cooperativas. Es 

considerado por los Gourmets como el príncipe Africano

El santo Grial de los cafés. El componente principal serían los 

granos de café que expulsa este extraño animal sumatra. Según 

los expertos este espécimen se alimenta de los mejores granos de 

café, que digiere parcialmente dejando intactas las más finas 

características y eliminando las que perjudican la calidad del 

producto final. Los granos expulsados están semifermentados y 

son procesados para dar lugar a esta delicia. 


